
Confrérie de l’Ordre des 
Commandeurs du Bugey

 L’Ordre des Commandeurs du Bugey est né en 1982 et regroupe 120 membres. Son
grand chapitre a lieu tous les ans en Avril, alternativement en Bugey, en Dombes, en
Bresse et en Pays de Gex.

        Si les Commandeurs évoquent Noë, Dionysos ou Bacchus, leur grand patron est
bien sûr Saint-Vincent et leur maître à penser reste Jean-Anthelme Brillat-Savarin,
natif de Belley, auteur de la  « Physiologie du goût ».

        L’ordre a pour but de défendre et promouvoir, dans le respect de la qualité, les vins
du Bugey, de resserrer dans le culte de l’esprit, les coutumes du terroir, la cuisine
locale, les liens d’amitié entre les gens des Pays de l’Ain.

        La Confrérie, par le biais de ses chapitres, des manifestations où elle se présente, et  
par sa participation à l’Ambassade des Confréries de Rhône-Alpes, se veut donc le porte-
drapeau des Vins du Bugey et des vignerons.

Contact 
 Courrier : Commandeurs du Bugey - Syndicat des Vins du Bugey - 

6 bd du 133em RI - 01300 BELLEY 
Courriel : commandeursdubugey@outlook.fr 

Tel. : 06 08 98 89 70 (Jacques Ressort)



Pour accompagner nos vins, la gastronomie du Bugey est une véritable découverte.
Le voyage culinaire commence par des produits du terroir dont les saveurs sont le
reflet de la diversité de nos paysages. 

Témoignage de leur qualité et de leurs spécificités, les vins du
Bugey sont en Appellation d’Origine Contrôlée AOC.

Principalement “planté” de cépages Chardonnay en blanc,
Gamay et Pinot noir en rouge, le vignoble bugiste conserve
des originalités avec des cépages locaux très anciens comme la
Mondeuse, l’Altesse pour la production de la Roussette du
Bugey, la Jacquère, la Molette et le Poulsard pour la
production du Bugey Cerdon.

Les pétillants, que l’on parle du Montagnieu, du Bugey Brut ou
du Cerdon méthode ancestrale sont reconnus et fort appréciés
pour leur finesse et très grand qualité.

La réputation historique du Marc et de la Fine du Bugey n’est
plus à faire!

Partez à la rencontre des vignerons dans la rubrique Caves et Vignerons,
découvrez l’œnotourisme, l’agenda des événements autour du vin et suivez

l’actualité des vins du Bugey sur www.vinsdubugey.net

Le vignoble et le Vin

La Gastronomie

-Tartes salées noix/oignons
 -Truffe
-Lavaret
 -Volailles de Bresse
-Quenelles sauce Nantua
-Saucisson bugiste braisé
-Beurre et crème de Bresse
-Bleu de Gex
-Comté
-Galette bugiste
-et bien d’autres spécialités

Sans oublier nos maîtres
cuisiniers à découvrir dans nos
restaurants gastronomiques !


